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УКРАЇНА 

ВОЛНОВАСЬКА   РАЙОННА   ДЕРЖАВНА   АДМІНІСТРАЦІЯ

УПРАВЛІННЯ ОСВІТИ СІМ’Ї, МОЛОДІ ТА СПОРТУ

НАКАЗ

06.08.2020                                                                                                     №211
Про дотримання 

санітарно - гігієнічних вимог

на харчоблоках закладів освіти

Волноваського району

 у 2020 -2021 навчальному році

 

  На виконання статей 56 Закону України «Про освіту», статті 21 Закону України «Про повну загальну середню освіту», статті 3 Закону України «Про державну допомогу сім’ям з дітьми», Закону України «Про забезпечення санітарного та епідемічного благополуччя населення», постанов Кабінету Міністрів України від 19 червня 2002 року № 856 «Про організацію харчування окремих категорій учнів у загальноосвітніх навчальних закладах», від 22 листопада 2004 року № 1591 «Про затвердження норм  харчування  у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку», від 02 лютого 2011року №116 «Про затвердження Порядку надання послуг з харчування дітей у дошкільних, учнів у загальноосвітніх та професійно-технічних навчальних закладах, операції з надання яких звільняються від обкладення податком на додану вартість» із змінами, відповідно до Порядку організації харчування дітей у навчальних закладах, затвердженого спільним наказом Міністерства охорони здоров'я України та Міністерства освіти і науки України від 01 червня 2005року № 242/329; Головного державного санітарного лікаря України  від 30.07.2020 № 42 «Тимчасові рекомендації щодо організації та протиепідемічних заходів у закладах освіти в період карантину в зв’язку з поширенням коронавірусної хвороби (COVID-19); спільного наказу Міністерства освіти і науки України та Міністерства охорони здоров'я від 15 серпня 2006 року №620/563 «Щодо невідкладних заходів з організації харчування дітей у дошкільних, загальноосвітніх, позашкільних навчальних закладах», Цільової програми щодо організації харчування учнів 1-4 класів та учнів пільгових категорій у закладах освіти Волноваського району на 2020 рік та з метою забезпечення на належному рівні харчування дітей в навчальних закладах району,
н а к а з у ю:
1. Забезпечити контроль за організацією харчування дітей у закладах освіти у межах норм харчування, затверджених постановою Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 № 1591 «Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах».
2. Бухгалтерам централізованої бухгалтерії  (Боклач Ю., Верік Н., Гречиха В.,): 

1) своєчасно надавати заявки постачальнику на продукти харчування за бюджетні кошти на учнів 1-4-х класів та учнів пільгових категорій відповідно до Цільової програми; 
2) посилити контроль щодо своєчасного та грамотного оформлення звітів від кухарів закладів освіти (накладні, меню-викладки, накопичувальні відомості, щоденне меню, табель харчування);
3) двічі на рік (червень, грудень) аналізувати виконання норм харчування та грошових норм у закладах освіти.
3.  Керівникам закладів загальної середньої освіти:

1) організувати харчування в закладах  освіти з 01.09.2020 року відповідно до вимог санітарного законодавства та конкретних умов закладу освіти (наявність водопостачання, можливості підвозити продукти та ін.), за батьківські  кошти, затвердивши рішення про організацію харчування наказом за узгодженням з батьківською радою;
2) здійснювати жорсткий  і дієвий контроль за кількістю та якістю продуктів харчування, які надходять до закладу освіти, відповідно до  вимог технічної, якісної характеристики продуктів харчування, станом їх зберігання;
3) контролювати забезпечення двотижневим запасом продуктів тривалого терміну зберігання;                                                      

4) призначити відповідального за харчування учнів у закладі, за матеріально-технічний стан харчоблоку їдальні, до обов'язків яких входить: координація діяльності з роботою медичного персоналу щодо контролю за харчуванням дітей; відпрацювання режиму і графіка харчування дітей, режиму чергування педагогічних працівників в обідній залі; опрацювання інформації щодо кількості дітей, які потребують гарячого харчування (у тому числі дітей пільгових категорій); участь у бракеражі готової продукції (за відсутності медичного працівника); контроль за додержанням дітьми правил особистої гігієни та вживання готових страв, буфетної продукції; контроль за санітарно-гігієнічним станом обідньої зали тощо;
5) затвердити:

- склад бракеражної комісії, до якої повинні увійти: представник адміністрації закладу загальної середньої освіти, медичний працівник, завідувач виробництвом, учитель хімії та ін.; забезпечити ведення відповідної документації;
- списки учнів на безоплатне харчування наказами по школі згідно з діючими нормативними документами;
          - графік харчування учнів та режим харчування дітей, враховуючи нормативні вимоги, а саме:
· учні 1-4-х класів закладів освіти та діти пільгових категорій забезпечуються одноразовим харчуванням;
· учні, які відвідують групу продовженого дня забезпечуються дворазовим харчуванням;
· режим харчування учнів, які харчуються за власні кошти, визначається керівником закладу освіти за заявою батьків, виходячи з можливостей шкільної їдальні;
  6) в умовах карантину та адаптаційного періоду забезпечити:

- відстань між столами не менше 1,5м та розміщення за столом не більше 4-х осіб;
- усіх працівників харчоблоку засобами індивідуального захисту із розрахунку 1 захисна маска на 3 години роботи, одноразовими рукавичками, які необхідно змінювати після кожної дії (виробничого процесу на харчоблоці їдальні), не пов’язаних між собою. Засоби індивідуального захисту мають бути в наявності із розрахунку на 5 робочих днів, у т.ч. на 1 робочу зміну;

-  централізований збір використаних засобів індивідуального захисту, паперових серветок в окремі контейнери (урни) з кришками та поліетиленовими пакетами, з подальшою утилізацією згідно з укладеними угодами на вивіз твердих побутових відходів;

- працівника їдальні, який видає страви або здійснює розрахунок, засобами індивідуального захисту: захисною маскою або респіраторами. Захисними окулярами або захисним щитком, одноразовими рукавичками;

-  умови для дотримання працівниками правил особистої гігієни (рукомийники, мило рідке, паперові рушники (або електросушарки для рук), антисептичні засоби для обробки рук, тощо; 
7) контролювати якість готових страв, дотримання примірного двотижневого меню та норми заміни продуктів за енергетичною цінністю для учнів закладів загальної середньої освіти, затвердженого начальником УОСМС Волноваської РДА та погоджено з управлінням Держпродспоживслужби у Волноваському районі Донецької області; 

8) забезпечити організацію дієтичного харчування учнів з урахуванням їх стану здоров’я;
9) провести в закладах освіти протягом вересня-жовтня 2020року батьківські збори  щодо організації якісного харчування учнів 5-11 класів;
          10) забезпечити безоплатним харчуванням за рахунок коштів, передбачених  кошторисом видатків для закладів освіти для дітей пільгових категорій на підставі заяв батьків та осіб, що їх замінюють, та вести щоденний облік зазначеної категорії дітей для здійснення систематичного контролю;
11) списки дітей  пільгових  категорій підлягають коректуванню  протягом  року згідно з  оформленими документами; 


12) не допускати  присутності  учнів  у  виробничих приміщеннях їдальні;  не дозволяти  залучати  школярів до робіт, пов’язаних  із  приготуванням і роздачею їжі, а саме: порціювання і роздачі  кулінарних виробів, проведення  санітарної обробки  й дезінфекції  обладнання, посуду  й інвентарю; не залучати  персонал, у посадові обов’язки  якого  не входять  указані  види діяльності; 

13) укласти договори на постачання продуктів харчування за батьківські кошти для учнів 5-11класів; 
14) погодити з УОСМС та з управлінням Держпродпоживслужби у Волноваському районі: перелік підприємств, установ, організацій та інших юридичних осіб, які будуть забезпечувати постачання харчових продуктів у заклади загальної середньої освіти, графіки та маршрути завезення харчових продуктів; попередити постачальників продуктів харчування згідно з укладеними договорами  про забезпечення постачання, насамперед, продуктами харчування натурального походження з високою  харчовою і біологічною цінністю, у тому числі тими, що містять білок тваринного походження;
15) денне меню на наступний день  погоджувати  та  затверджувати до 15.00 години; 

16) нести  персональну  відповідальність  за наявність  контрольної  порції згідно денного меню кожного дня; 

17) організовувати  вільний доступ  учнів  до питної води  протягом усього часу перебування дітей у закладі освіти; 


18) забезпечити проходження обов’язкових профілактичних медичних оглядів працівниками харчоблоків (двічі на рік). Звернути увагу на дотримання особистої гігієни працівниками шкільних їдалень, не допускати до роботи у разі відсутності медогляду або неналежного стану здоров’я;
 19) зобов'язати працівників кухні вести щоденний облік дітей, охоплених безкоштовним харчуванням;
 20) провести генеральні прибирання харчоблоків та шкільних їдалень, скласти та затвердити графіки щотижневих генеральних прибирань харчоблоків;
21) не допускати в закладах освіти проведення днів народження та інших дат з вживанням продуктів харчування, особливо тортів, тістечок, кондитерських виробів з кремом, соків, різноманітних напоїв;
22) суворо заборонити використання приміщень шкільних їдалень не за призначенням;
23) про всі випадки захворювань (навіть одиничні) на гострі кишкові інфекції дітей в закладах освіти інформувати УОСМС негайно;
24) надати зведений звіт про стан організації харчування до 18.09.2020;
25) внести до планів роботи закладу ( І раз на семестр) розгляд питання організації харчування на нарадах при директорі, педагогічних радах, батьківських зборах;
26) не допускати порушень вимог нормативно-розпорядчих документів щодо прийому й зберігання  продуктів харчування, приготування й реалізації  готових страв протягом року.
4. Комісії з бракеражу продуктів харчування та продовольчої сировини:

1) проводити оцінювання якості продуктів харчування та продовольчої сировини відповідно до вимог технічної, якісної  характеристики продуктів харчування; 

2) приймати продукти харчування та продовольчу сировину лише за наявності супровідних документів, які підтверджують відповідність даної продукції;
3) при виявленні недоброякісного будь-якого продукту комісійно складати акт у трьох примірниках та недоброякісну продукцію разом із актом  повертати постачальнику;                                                               

4) при виявленні матеріально відповідальною особою нестачі або надлишку одного з видів продуктів надалі приймання продуктів здійснювати за участю представника постачальника, а також голови профспілкового комітету закладу освіти, із оформленням акту приймання.  

 5. Кухарям закладів освіти району:

1) звітувати про організацію харчування до 05 числа  щомісяця до УОСМС к.422 (Боклач Ю., Верік Н., Гречиха В.);
2) забезпечити відповідальність за зберігання та використання денного запасу продуктів, повноту закладки і вихід страв, якість і своєчасне приготування їжі, дотримання технології приготування, відбір та зберігання добової проби страв, правил особистої гігієни, санітарного стану харчоблоку.

3) проводити контрольну зачистку свіжих овочів у присутності медичного працівника чи особи, відповідальної за організацію харчування, результати обробки, відходи після холодної обробки або другої термічної обробки риби, м’яса зазначати у Зошиті обліку відходів;                                                      

4) складати акт із залученням членів профспілкового комітету закладів освіти, якщо питома вага неїстівної частини харчових продуктів перевищує санітарні відходи,та зазначати фактичну кількість відходів у Зошиті обліку відходів;
5) забезпечити відбір добових проб кожної страви раціону та зберігати упродовж доби до закінчення аналогічного прийому їжі наступного дня;
6) видавати готові страви тільки після проби медичною сестрою або особою, відповідальною за організацію харчування, та з її дозволу, відповідно до затвердженого графіка видачі їжі з харчоблоку, тільки в посуд із відповідним маркуванням;
7) суворо дотримуватися санітарно-гігієнічних та протиепідемічних вимог під час зберігання, кулінарної обробки продуктів харчування, дотримуючись послідовності виробничого процесу та технології приготування їжі для дітей;

 8) суворо дотримуватися вимог щодо використання та утилізації засобів індивідуального захисту в умовах карантину та адаптаційного періоду;
9) не допускати на харчоблок сторонніх осіб, персонал без санітарного одягу;
10) власним підписом засвідчувати у Журналі здоров’я працівників харчоблоку відсутність дисфункції кишечника та гострих респіраторних інфекцій;
11) використовувати тільки за призначенням обладнання, посуд та інвентар харчоблоку;
12) прийом товарів від постачальника здійснювати  лише за накладними та наявністю сертифікатів якості на продукти;
13) своєчасно надавати заявку постачальнику на продукти харчування за батьківські кошти;
  14) вести щоденний облік дітей, охоплених безкоштовним харчуванням;
  15) не замовляти, не приймати та не використовувати м'ясо та яйця водоплавної птиці, м’ясо, яке не пройшло ветеринарного контролю, м'ясні обрізки, субпродукти, за винятком печінки та язика, а також свинину жирну, свинячі баки, річкову та копчену рибу, гриби, соуси, перець, майонез, вироби у фритюрі, у тому числі чіпси, вироби швидкого приготування, газовані напої, квас, натуральну каву, кремові вироби, вершково-рослинні масла та масла з доданням будь-якої іншої сировини (риби, морепродуктів тощо); не використовувати продукти, що містять синтетичні барвники, ароматизатори, підсолоджувачі, підсилювачі смаку, консерванти;
16) дотримуватися затвердженого примірного двотижневого меню для учнів 1-4 класів та дітей пільгових категорій на 2020-2021 навчальний рік, враховуючи грошові норми для харчування учнів 1-4 класів та учнів пільгових категорій (додається);

17) забезпечувати двотижневий запас продуктів тривалого терміну зберігання.  

6. Класним керівникам, вихователям закладів освіти району:

1) приділити особливу увагу проведенню заходів з профілактики харчових отруєнь та дотримання дітьми особистої гігієни;

2) оформити куточки здоров’я в кожному класі, групі та поновити шкільні стенди інформацією щодо попередження епідемічних ускладнень та пропаганди здорового способу життя.   
7. Медичній сестрі:

1) під час складання меню-розкладки дотримуватись норм виходу готових страв відповідно до постанови Кабінету Міністрів України від 22.11.2004  № 1591 «Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах»;
2) знімати пробу страв за півгодини до видачі їжі  відповідно до переліку страв, наведеному в меню-розкладі, при цьому визначати фактичний вихід страв, їх температуру, смакові якості, консистенцію, запах,  результати зняття проби вносити до Журналу бракеражу готової продукції;
3) контролювати дотримання технології приготування страв кухарями;
4) щодня бути присутньою під час відбору кухарем добових проб кожної страви раціону та зберігати упродовж доби до закінчення аналогічного прийому їжі наступного дня;                                                          

5) контролювати виконання норм харчування у закладах дошкільної, загальної середньої освіти, щомісяця проводити аналіз їх виконання відповідно до  затвердженого набору продуктів; кожні десять днів упродовж року, з урахуванням норм заміни продуктів, аналізувати їх за енергоцінністю. За необхідності проводити коригування харчування із зазначенням в Журналі обліку виконання норм харчування;                                                            

6) розміщувати завірене керівником закладу освіти щоденне меню із зазначенням виходу кожної страви поруч з вікном видачі їжі з харчоблоку та в інформаційних куточках для батьків;                                                            

7) контролювати безпечність та якість продуктів та продовольчої сировини, які надходять до закладу, реєструвати в Журналі бракеражу сирих продуктів відомість про якість продуктів, що швидко псуються;
8) бути присутньою під час контрольної зачистки свіжих овочів. Результати обробки, відходи після холодної обробки або другої термічної обробки риби, м’яса зазначати у Зошиті обліку відходів;                                                      

9) контролювати санітарний стан харчоблоку у закладах освіти та  своєчасне проходження медичних оглядів працівниками харчоблоку;
10) забезпечити контроль за  дотриманням правил особистої гігієни персоналом, перевіряти наявність гнійничкових захворювань і гострих респіраторних інфекцій у працівників харчоблоку, про що зазначати в Журналі здоров’я працівників харчоблоку;

    11) в умовах карантину та адаптаційного періоду провести з працівниками харчоблоку навчання щодо одягання, використання, зняття засобів індивідуального захисту, їх утилізації.
8. Оприлюднити даний наказ на вебсайті управління освіти, сім’ї, молоді та спорту Волноваської райдержадміністрації.
9. Контроль за виконанням наказу покласти на заступника начальника управління – начальника відділу освіти УОСМС Жежер І.
Начальник управління освіти,

сім’ї, молоді та спорту                                                 Н.Прокопова
        Виконавець:                               Завізовано:                                 

        Ольховська Л.                              Жежер І.

                                                              Добровольська О.


















